DELICA

Jamoén Ibérico de bellota y pan de coca con
tomate y aceite de arbequina

Pernil iberic de gla i pa de coca amb tomaquet i oli
d'arbequina

Parfait de foie prensado con confitura de
ciruela al ron afejo

Parfait de foie premsat amb confitura de pruna al rom anyenc

Plateau de queso de vaca, cabra, ovejay
picos

Plateau de formatges de vaca, cabra, ovella i bastonets

Ensaladilla de buey de mar aromatizada al
Croft Original

Amanideta de bou de mar aromatitzada al Croft Original
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) Pan de coca y tomates para untar
,
4@ Pa de coca i tomacons per sucar
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24,00€

24,00€

18,00€

19,00€

4,50€
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SANDWICH & TAPA

Sandwich de costilla de cerdo ibérico con 20,00€
mayonesa de saté y col rizada

Sandvitx de costella de porc ibéric,
Mmaionesa de saté i col arrissada

Sandwich de salmén marinado, espinacas, 20,00€
créme fraiche y cebolleta

Sandvitx de salmdé marinat, espinacs, creme fraiche i
ceba tendra

Mutabal de berenjena y tahini con candis 16,00€
de raki

Mutabal d'alberginia i tahina amb cruixents
de raki

Sardina ahumada con mantequilla Maitre 16,00€
d'Hotel sobre pan crujiente 4 u.
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Sardina fumada amb mantega Maitre d'Hotel sobre pa
cruixent - 4 u.
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ENSALADA & CREMA

Gazpacho cremoso con tropezones de 17,00€
melén en infusion de pétalos de rosa

Gaspatxo cremos amb daus de meld en infusio de petals
de rosa

Ensalada de naranja, arandanos, higos,
brotes de guisante y frangancias citricas
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= Amanida de taronja, nabius, figues, brots de pésol i
A\ fragancies citriques

Bouquet de verdes de ensalada, hinojo,
manzana verde, nueces y queso curado

Bouqguet de verds d'amanida, fonoll, poma verda, nous i
formatge curat

Ensalada de arroz salvaje, aguacate,
mango, cacahuetes y pollo frito crujiente
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) Amanida d’'arros salvatge amb alvocat, mango, cacauets i
pollastre fregit cruixent
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Steak tartar clasico y tostaditas de
pan

Steak tartar classic amb torradetes de pa

Tartar de atun rojo, chalota, aceite de
avellanay lima

Tartar de tonyina vermella, escalunya, oli
d'avellanaillima
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26,50€

26,50€
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MAR & Tl

RRA

patatas risoladas y alino de flor de romero

Peix de llotja al forn amb persillada, patates rossolades i
amaniment de flor de romani

COCO Yy arroz jazmin

Thai curry de gambes amb verduretes, llet de coco i arros
gessami

con pan de Brioche

Hamburguesa de vedella frisona estil Waldorf amb pa de brioix

verde y parmentier trufado

% Filet de vedella poélé amb pebre verd i parmentier trufat
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Pescado de lonja al horno con persillada, 2350€

Thai curry de gamba con verduritas, leche de 23.50€

Burguer de ternera Frisona estilo Waldorf 20,00€

Solomillo de ternera poelé a la pimienta 26,00€
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DULCE POSTRE

Mousse de chocolate clasico empapado con
whisky y café

Mousse de xocolata classica amarada amb whisky i café

“Mel i maté” y madalena de frutos secos
con jarabe de ratafia

Mel i matd i magdalena de fruits secs amb xarop de ratafia

Panaché de frutos rojos y chantilly avainillado

Panatxé de fruits vermells amb chantilly avainillat

Tarta “biscuite de noisette” con crema de
caramelo y compota de pera

Pastis “biscuite de noisette” amb crema de caramel i compota
de pera
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DULCE COPA

Margarita 12,00€
Mai Tai 12,00€
Mojito 12,00€
Caipirinha 12,00€
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Vinos blancos

D.O. TARRAGONA
El Terrat (Mas Viceng)
Macabeu, Muscat

D.O. TERRA ALTA
Secrets de Mar (Clos Galena)
Macabeu, Garnatxa Blanca

D.O. PRIORAT
Formiga de Seda (Clos Galena)
Garnatxa blanca, Viognier

D.O. PENEDES
Gregal d’Espiells (Juvé & Camps)
Muscat, GewUrztraminer

Jean Leon 3055 Chardonay (Bodegas Torres)
Chardonay

D.O. RUEDA
La Locomotora(Uvas Felices)
Verdejo

D.O. RIAS BAIXAS
Pazo das Bruixas (Bodegas Torres)
Albarifo

Vinos rosados

D.O. TARRAGONA
Flors i Violes (Mas Vicenc)
Garnatxa, Tempranillo, Syrah

D.O. PENEDES
Aurora (Juvé & Camps)
Pinot noir, Syrah, Xarel-lo

AOC COTE DE PROVENCE
Aix Rosé (Maison Saint Aix)
Syrah, Cinsault, Garnatxa blanca
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Copa
4.00€

4.00€

4.50€

4.00€

4.50€

Botella
19.00€

19.00€

28.00€

20.00€

23.00€

19.00€

24.00€




Vinos tintos
D.O. TARRAGONA Copa Botella
Nit de Lluna (Mas Viceng) 4.00€ 19.00€
Ull de Llebre, Syrah

D.O. TERRA ALTA
Secrets de Mar (Clos Galena) 4.00€ 19.00€
Garnatxa Negra, Carinyena, Syrah

D.O. MONTSANT
Senat del Montsant (7 Magnifics) 550€ 25.00€
Carinyena, Garnatxa Negra, Syrah

D.O.Q. PRIORAT
Formiga de Vellut (Clos Galena) 28.00€
Garnatxa, Carinyena, Syrah

D.O.C. RIOJA
Heraclio Alfaro Crianza (Bodegas Heraclio Alfaro) 4.00€ 20.00€
Garnatxa Negra, Graciano, Ull de llebre

Vifia Ardanza Reserva (Rioja Alta) 40.00€
Tempranillo, Garnacha tinta

D.O. RIBERA DEL DUERO
El Mirén (Pradorey) 4.50€ 22.00€
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot

Pago de Carraovejas (Pago de Carraovejas) 52.00€
Tinto Fino, Cabernet Sauvignon, Merlot

Cava, Corpinnat & Champagne

Miquel Pons Brut Nature (Miguel Pons) 5.00€ 18.00€
Macabeu, Xarel-lo, Parellada

Juvé & Camps Reserva de la Familia (Juvé & Camps)
Macabeu, Xarel-lo, Parellada

AT Roca Rosat Reserva (AT Roca)
Macabeu, Garnatxa

Moet & Chandon Imperial Brut (Moet & Chandon)
Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Noir
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	24,00€
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